Werkstudent (m/w/d) Prozessoptimierung Eiskremherstellung

Fir unser Team der Technik an unserem Standort in Osnabruick suchen wir ab sofort eine(n)
Werkstudenten/Werkstudentin (m/w/d), der/die unser Team unterstiitzt. Du solltest hierftr 12
bis 20 Stunden pro Woche Zeit mitbringen (in den Semesterferien gerne mehr).

Das bringst Du mit:

Laufendes Studium im Bereich Maschinenbau oder Elektrotechnik

e Sichere Anwenderkenntnisse im Umgang mit MS-Office (Excel, Word, Outlook)
Du hast Freude am eigenstandigen Arbeiten und erledigst deine Aufgaben
gewissenhaft und verantwortungsbewusst

e Du bist genauso eisverliebt bist wie wir :-)

Bei diesen Aufgaben bendtigen wir Deine Unterstiitzung:

o Du hilfst in der organisatorischen & wirtschaftlichen Optimierung der Ablaufe zur
Fehlerbeseitigung unter Einhaltung der Herstellervorgaben und interner
Kundenanforderungen von Eiskrem-Abfillanlagen bis hin zu Verladesystemen

e Du unterstiitzt in der Prozessentwicklung fur die Darstellung von Inspektionen,
Wartungen und Stérungsbeseitigung (mittels Queris Datenbank zur Instandhaltung)

o Die Prufung von Checklisten durch Teilnahme an Begehungen, Inspektionen und
Wartungen zéhlt ebenfalls zu deinen Aufgaben

e In Zusammenarbeit mit deinem Team evaluierst du aktuelle Prozesse zur
Fehlerbeseitigung und schlagst Lésungen zur Prozessoptimierung vor

Darauf kannst Du Dich freuen:

Du arbeitest bei uns in einem internationalen Umfeld und hast die Mdglichkeit, wertvolle
Einblicke in ein lebensmittelproduzierendes Unternehmen zu erhalten. Unser grolartiges
Team heil3t Dich willkommen, arbeitet Dich gewissenhaft ein und vermittelt Dir zentrale
praktische Themen, die auch fir Dein Studium interessant sind. Zudem kannst Du Dich auf
eine grofRe, monatliche Kiste Eis fur zuhause freuen!

t#interessiert?

Du bist neugierig geworden? Dann freuen wir uns auf Deine Kurzbewerbung. Bitte teile uns
in dieser mit, in welchem Zeitraum Du verfligbar warst und wie viele Stunden Du aufbringen
kannst. Bitte sende uns auch direkt Deinen Lebenslauf mit, damit wir Dich schnellstméglich
kontaktieren kdénnen.
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